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< Haut Médoc magnum 2014

PRV249

Historique

Situé au cceur de I'appellation Margaux, le Chateau Monbrison incarne la finesse et la
distinction des grands vins du Médoc. Propriété familiale depuis plusieurs générations, ce
domaine de 15 hectares bénéficie d’un terroir exceptionnel, composé de graves profondes
qui favorisent I'expression pure du cabernet sauvignon, du merlot et du petit verdot. Grace a
un travail minutieux a la vigne comme au chai, Monbrison signe des vins d’'une grande
précision, alliant charme aromatique, texture soyeuse et profondeur. Les vins de cette
propriété séduisent les connaisseurs en quéte d’authenticité, d’élégance et de régularité. Le
domaine est aujourd’hui piloté par Alix et Rebecca VVonderheyden, filles du propriétaire M.
Laurent Vonderheyden.

Reconnaissance

France Producteur Chéateau Monbrison
Bordeaux Cépage(s) cabernet sauvignon, merlot
Haut-Médoc Conservation 15 ans

15°C

Robe profonde, grenat intense

Un nez complexe de m(re, de cassis et de cerise, évoluant vers des notes florales (rose, violette) et
épicées (clou de girofle, poivre).

En bouche, il présente une structure tannique souple et une finale fraiche.

Se marie parfaitement avec des viandes rouges (bceuf roti, entrecdte sauce béarnaise), du gibier, de
I'agneau ou des fromages affinés.

Vieillissement : Elevé 12 mois en barriques (environ 25 % de bois neuf)

Haut-Médoc produit par I'un des plus brillants producteurs de Margaux. On y retrouve d’ailleurs I'élégance
de Margaux.



