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Le Chardonnay d'Aiguilhe

ROU134

Historique

Reconnaissance

France Producteur Chéateau d’Aiguilhe
Bordeaux Cépage(s) chardonnay

IGP Atlantique Conservation 5-7 ans

10-12°C

Or péle, reflets dorés
Nez vif et éclatant, ardbmes de citron confit, mirabelle, poire, avec des touches de chévrefeuille et de thym.

Texture lactée et caressante, marquée par une minéralité crayeuse, une belle tension et une finale saline.

Poissons blancs, fruits de mer, volailles en sauce creme.

Certifié HVE (Haute Valeur Environnementale)
Elevage: 16 mois en barriques 400 | (dont 15% neuves)

Développement durable.

L’éclat pur du Chardonnay magnifié par le calcaire de Castillon



