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Bourgogne BLANC Cote d'or
magnum

ROU408

Historique

Arnaud Baillot fait partie de ces grands producteurs issus de la nouvelle génération tels que
Charles Ballot (Ballot-Millot), Antoine Jobard du domaine du méme nom et Arnaud Mortet
(Denis-Mortel) pour ne nommer qu'eux, qui ne se fient pas qu'aux lettres de noblesse du
terroir pour créer des grands vins. Culture biologique des vignes, sélection méticuleuse des
fats, vinification avec le moins d'intrant possible et élevage délicat des vins, voici une partie
du secret de la création des grands vins d'Arnaud.

Reconnaissance

France Producteur Arnaud Baillot
Bourgogne Cépage(s) chardonnay
Bourgogne Cote d’'Or Conservation 6 ans

10-12°C

Une couleur jaune paille clair avec des reflets argentés

Le nez est frais et complexe avec des éléments principalement floraux et des notes de fruits blancs et avec
des notes de chéne légérement grillées

Le palais a de la fraicheur, mais se transforme en un style rond et ample avec une longue finale.

Volailles sauce crémeuse. Salades composeées, terrines de poisson ou un jambon persillé. Poissons de
riviere grillés, pates aux fruits de mer ou un poulet aux herbes

Les raisins proviennent exclusivement de parcelles situées sur la Cote d’Or (terroirs de Meursault et
Puligny-Montrachet), ce qui lui donne plus de complexité qu'un Bourgogne générique.

Elevé en fits de chéne (environ 12 mois) avec une proportion modérée de bois neuf pour ne pas masquer
le fruit.

Ce vin est une invitation élégante a découvrir I'excellence bourguignonne.



