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Depuis 1989

Luna IGT Salento Chardo/Malvasia
ROUS861

Historique

Conti Zecca est I'une, sinon LA locomotive du renouveau qualitatif des vins du sud italien. Avec des cuvées telles que le «
NERO » qui obtient année aprés année la consécration des critiques du vin, Conti Zecca a su démontrer la possibilité de
faire de tres grands vins dans les Pouilles.
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CONTI ZECCA

Reconnaissance

97 points - Luca Maroni (mill 2023) 92 points - James Suckling (mill 2023) 96 points - Luca Maroni (mill. 2022) 96 points -
Luca Maroni (mill. 2021) 92 points - James Suckling (mill. 2021) 96 points - Luca Maroni (mill. 2020) - 3e meilleur vin blanc
d'ltalie 93 points - James Suckling (mill. 2020) 92 points - James Suckling (mill. 2020) Top 100 Value Wines - James
Suckling (mill. 2020)

Pays Italie Producteur Conti Zecca

Région vinicole  Pouilles Cépage(s) 60% chardonnay, 40% malvasia
Appellation IGP Salento Conservation 5 ans

Service 12°C

Description Oeil
Robe dorée brillante
Nez

Ardmes intenses de fruits exotiques et de vanille.

Bouche

En bouche, il est doux et frais avec une élégance étonnante.
Accord mets/vin Excellent en apéritif ou avec des poissons et fruits de mer.

Commentaires Type de sol : d'alluvion avec zones de calcaire Vinification: Les raisins, vendangés en caisses, passent en douceur au fouloir et a
I'égrappoir. Fermentation et batonnage en barriques frangaises et affinage en bouteille. Sucre résiduel : 1.8g/L

En une ligne L'exemple parfait du blanc ayant de la richesse, du fruit a revendre et des notes complexes allant du floral aux épices. Le tout bien
amalgamé par un élevage soigné en barrique.
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